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Queremos convidarvos a saborear a vida, un pracer que nos últimos tem-
pos se está a diluír pola velocidade que nos imprime o día a día. Paseni-
ñamente, no sentido máis amplo, o Ribadeo de Tapeo é un deses espazos 
nos que un se pode perder, encontrar, reencontrar, relaxarse, recargar-
se...........un lugar para gozar saboreando o tempo entre amigos/as.

Sabemos que os mellores agasallos son os que nos permiten construír 
recordos, xunto ás persoas que máis queremos, e aquí os nosos/as coci-
ñeiros/as poñen o seu graíño de area, ofrecendo barras máxicas sempre 
atarefadas, nas que se atopan amigos/as, familias e conversas que flúen 
entre produtos esenciais da gastronomía local.

O noso pobo é famoso pola súa exquisita gastronomía e a súa arte culi-
naria, e de todo o que nos identifica, quizais sexa este estereotipo un dos 
que máis nos agrada.

A través desta arte interpretamos o noso territorio, e queremos que os 
veciños/as e visitantes sintan a terra usando os produtos que nacen dela. 
Xogamos no eixo sinxelo de elixir aquilo xenuíno, sen alharaca, respec-
tando as estacións, gardando fidelidade ao medio, e non o facemos por 
tendencia, facémolo por convicción.

Un medio ambiente habitado por excelentes petiscos no que a cociña 
non é só unha forma de saborear os alimentos, é un estilo de vida, unha 
tradición cultural que traspasa fronteiras. 

Durante este décimo terceiro Ribadeo de Tapeo temos como obxectivo 
por en relevo o papel das tapas como elemento diferencial da nosa gas-
tronomía, así que vos animamos a participar neste xogo de sabores.

Ana María Martínez 
Concelleira de Turismo, Desenvolvemento Local e Comercio.



Tapa RIBADEO

Tapa VEXETARIANOS

Tapa CELÍACOS





Hotel AG Porcillán
Rúa Guimarán, 5	
Tel.: 982 120 570
Horario:
M.: 13:30 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.
Martes pechado.

O barril do bodegón recheo
de bacallau.

01

Xógaras de Porcillán.

O Alén	
Rúa Viejo Pancho, 2	
Tel.: 982 106 641
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.

02



Amodiño
Rúa Amando Pérez, 8	
Tel.: 982 130 812
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.
Domingo á tarde e luns 
pechado

La Botellería
Rúa San Francisco, 24	  
Tel.: 982 130 145
Horario:
M.: 13:00 a 15:30 h.
T.: 20:30 a 23:30 h.
Luns pechado. 

03

04

Favioli.

O Alén	
Rúa Viejo Pancho, 2	
Tel.: 982 106 641
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. Canelón de moegas e andoa 

(boletus) ao mencía, sobre 
allo branco.



Piruletiñas de pito.

Breoghán
Dionisio Gamallo Fierros, 8	
Tel.: 982 120 710
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 19:00 a 22:00 h.

05

La Brisa
Vilafranca do Bierzo, 15	
Tel.: 638 306 309
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.

06

Non é o que parece.



Hotel Restaurante
O Cabazo
Rúa Rio do Amalló, 1	
Tel.: 982 128 517
Horario:
M.: 13:00 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Domingos á noite pechado. 

Restaurante Cayococo- 
Hotel Boutique Loriente
Praza de España, 15 	
Tel.: 982 990 620
Horario:
M.: 12:00 a 14:00 h.
T.: 19:00 a 22:00 h. 
Xoves pechado. 

07

08

Oh la la… o verán!

Nigiri de atún rojo
a modo de ceviche.



Cienfuegos Bar
Praza José María López, 4	
Tel.: 661 431 553
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

La Cuchara de Palo
Rúa San Roque, 64	
Tel.: 982 130 316
Horario:
M.: 12:00 a 14:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Xoves pechado.

Saquiño crocante.

09

10

Escondidiño de tenreira.



A Curuxa
Rúa Pasarón e Lastra, 4	
Tel.: 982 129 863
Horario:
De M a V: 
T.: 20:00 a 23:00 h. 
S e D: 
M.: 12:00 a 15:00 h. 
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

De boca en boca
Praza de España, 25	
Tel.: 982 131 736
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 19:00 a 22:00 h. 
Mércores pechado.

Saquiño crocante.

11

12

Cabanela.

Zorz-illa.	 .



Delicatés
Rúa da Lodeira, 2	
Tel.: 620 466 187
Horario:
M.: 12:30 a 14:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

Roliño Delicatés.

13

Cafetería Delicias
Rúa Doutor Moreda, 8-10 	
Tel.: 669 752 492
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

Deliciosas albóndegas
á sidra.

14



Cafetería Delicias
Rúa Doutor Moreda, 8-10 	
Tel.: 669 752 492
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

Dolce Cattedrale
O Tumbín, 8 - Vilaframil	
Tel.: 643 174 886
Horario:
M.: 12:00 a 14:00 h.
T.: 19:00 a 22:00 h.

A Dorada
do Cantábrico
Rúa Virxe do Camiño, 14	
Tel.: 982 129 608
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.
Luns pechado.

Solombo de bacallau á 
primavera.

Zanquiño de paspallás.	 	
.

15

16



Mesón Pulpería
O Forno 
Rúa J.V. Pérez Martínez, 11	
Tel.: 982 131 607
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:30 a 23:30 h. 
Xoves pechado. 

Fumarel
Rúa Doutor Moreda, 4	
Tel.: 982 130 225
Horario:
M.: 13:00 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:30 h. 

Medallóns de solombo con 
cogomelos e pasas.

Cestiña de dados de año
de leite.
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Medallóns de solombo con 
cogomelos e pasas.

Bar Galicia
Rúa Vilafranca do Bierzo, 4	
Tel.: 982 131 092
Horario:
M.: 13:00 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:30 h. 
Martes pechado.

O Indiano
Rúa San Roque, 15	
Tel.: 982 128 155
Horario:
M.: 13:30 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Martes pechado.

Tartar de sardiña afumada.

Queimada de mar e terra.

19

20



Lar de Manolo	
Rúa Irmáns Moreno 
Ulloa, 8 
Tel.: 982 120 070
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:30 a 23:30 h. 
Luns pechado.

Cafetería La Lira
Rúa Rodríguez Murias, 4	
Tel.: 982 120 056
Horario:
M.: 12:00 a 16:00 h.
T.: 19:00 h. ata o peche. 

Albóndega de pescada do 
pincho de Burela en mollo 
verde.	

Crema de sobrasada sobre 
puré de pataca.

21

22



Maloserá
Rúa San Miguel, 3	
Tel.: 687 931 024
Horario:
De M a V: 
T.: 20:00 a 23:00 h. 
S, D e festivos: 
M.: 12:30 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

23

Albóndega de pescada do 
pincho de Burela en mollo 
verde.	

Canapé cazurro.

Mareta	
Avda. Rosalía de Castro, 10	
Tel.: 982 131 908
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Martes pechado.

Ri Bao deo.

24



Pulpería A Menchina
Rúa Amando Pérez, 4 	
Tel.: 982 128 527
Horario:
M.: 13:00 a 16:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

“Rabodeo”.

26

Bocadiño de cordeiro.

25
Restaurante Marinero	
Peirao de Porcillán	
Tel.: 982 128 504
Horario:
M.: 12:30 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.



A Mirandilla Restaurante
Avda. de Ribadeo, 5 - Rinlo	
Tel.: 982 123 100
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

Café-Bar Nevada	
Rúa Ramón González, 11	
Tel.: 982 129 985
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Martes pechado.

27

28

Pulpería A Menchina
Rúa Amando Pérez, 4 	
Tel.: 982 128 527
Horario:
M.: 13:00 a 16:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado.

Bacallau de aquí e de aló.

Tosta de rolo de carne.	



El Oviedo	
Rúa Amando Pérez, 5	
Tel.: 982 128 100
Horario:
M.: 12:30 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Domingo á tarde e
luns pechado.

29

Parador de Ribadeo
Rúa Amador
Fernández, 7 	
Tel.: 982 128 825
Horario:
M.: 13:00 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

Petisco de mar.	

30

Carpaccio de ova curada, emulsión de 
kéfir con algas, manteiga de ourizo e 
vexetais conservados en vinagre.



O Piano
Os Garitos, s/n 	
Tel.: 982 131 065
Horario:
M.: 13:30 a 15:30 h.
T.: 20:30 a 23:30 h. 
Martes pechado. 

Restaurante Porta Norte	
Campoxurado, 6 - Vilaselán	
Tel.: 982 130 824
Horario:
M.: 12:00 a 14:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
De L a X á noite pechado. 

31

32

Da lareira e da ribeira.	

Pastelón Porta Norte.	



Falso ravioli de touro con 
coulis de grelos.

Prohibido	
Avda. de Galiza, 2	
Tel.: 658 641 242
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:30 a 23:30 h.
Martes pechado. 

Bar Queimada
Rúa Ramón González, 20-22	
Tel.: 982 128 625
Horario:
M.: 12:30 a 14:30 h.
T.: 20:30 a 23:30 h.
Luns pechado.

Brioche de faceira.

33

34



Tartar de tomate con aguacate
e amorodo con crema de
espárragos e gamba vermella 
arxentina confeitada co seu 
crocante.

Cebola carnívora.

La Quinta
Avda. Leopoldo Calvo
Sotelo, 12	
Tel.: 982 130 671
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

A Ribeira	
Rúa Ramón González, 24-26
Tel.: 982 129 055
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 19:30 a 23:00 h.
Martes pechado.

35

36

Falso ravioli de touro con 
coulis de grelos.

Bar Queimada
Rúa Ramón González, 20-22	
Tel.: 982 128 625
Horario:
M.: 12:30 a 14:30 h.
T.: 20:30 a 23:30 h.
Luns pechado.



Lombiños de bacallau 
sobre crema de pataca e 
confeitura de cebola.

El Rincón del Gordo	
Avda. de Galiza, 26	
Tel.: 982 128 032
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

Cafetería Rosa Lar
Avda. de Asturias, 20	
Tel.: 982 128 286
Horario:
M.: 12:30 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 

Sempre Rosalar.

37

38



La Solana Ribadeo
Rúa Antonio Otero, 41	
Tel.: 982 128 835
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:30 a 23:30 h. 
Mércores pechado.

Taberna Antón	
Rúa San Francisco, 38 	
Tel.: 620 260 796
Horario:
M.: 12:30 a 15:30 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Luns pechado. 

39

40

Lacón and Roll.	

Dende Asturias con amor.

Cafetería Rosa Lar
Avda. de Asturias, 20	
Tel.: 982 128 286
Horario:
M.: 12:30 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 



A Tapería	
Rúa San Francisco, 16	
Tel.: 982 131 741
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h. 
Xoves pechado.

Texturas Galegas
Javier Montero	
Rúa Antonio Otero, 5-7 	
Tel.: 677 857 403
Horario:
M.: 13:30 a 15:30 h.
T.: 20:30 a 23:30 h. 
Domingo á tarde e luns
pechado.

Da Ría de Ribadeo
á lonxa.

Brownie salgado.

41

42



El Tranvía
Rúa San Roque, 48	
Tel.: 982 129 739
Horario:
M.: 12:00 a 14:00 h.
T.: 19:30 a 22:30 h. 
Domingo á noite
e luns pechado.

Hotel Restaurante
“La Villa”	
San Xulián, 18 - Vilaframil
Tel.: 982 123 001
Horario:
M.: 13:00 a 15:00 h.
T.: 20:00 a 23:00 h.
Domingo á noite pechado.

Café da granxa.

Despois da resaca.	

43

44

Da Ría de Ribadeo
á lonxa.
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Axúdanos a escoller O PREMIO DO PÚBLICO e O PREMIO Á MELLOR BA-
RRA. Co teu cartón poderás votar e ESCOLLER a tapa e o establecemento 
que máis che guste.

Premio “Tapa do Público” que será a tapa máis votada pola clientela que 
obteña a mellor puntuación. 

Premio “A Mellor Barra” que será a mellor valorada pola clientela e 
onde se valorará a ambientación do local, a profesionalidade no servizo 
(atención, rapidez, información sobre o concurso), as instalacións (con-
servación, orde, limpeza e adecuación), así como a experiencia global 
dos clientes. 

ZONA 1
Percorre 8 establecementos da ZONA 1 e consegue polo menos 8 selos 
e participa no sorteo de:

- Unha cea degustación para dúas persoas en A Dorada do Cantábrico 
por cortesía deste establecemento.
- Unha cea para dúas persoas en La Botellería por cortesía deste esta-
blecemento.
- Unha cea para dúas persoas na Taberna Antón por cortesía deste es-
tablecemento.
- 2 menús do día para dúas persoas en A Tapería por cortesía deste es-
tablecemento.
- Unha cea para dúas persoas en Cayococo por cortesía de Hotel Lorien-
te.

ZONA 2
Percorre 8 establecementos da ZONA 2 e consegue polo menos 8 selos 
e participa no sorteo de:



- Unha cea para dúas persoas en Restaurante Marinero por cortesía des-
te establecemento.
- Unha cea degustación para dúas persoas en A Dorada do Cantábrico 
por cortesía de Cafetería la Lira.
- Unha cea para dúas persoas valorada en 50€ en Pulpería A Menchina 
por cortesía deste establecemento.
- Unha cea para dúas persoas en La Quinta por cortesía deste estable-
cemento.
- Unha cea para dúas persoas en O Indiano por cortesía deste estable-
cemento.

ZONA 3 
Percorre 8 establecementos da ZONA 3 e consegue polo menos 8 selos 
e participa no sorteo de:

- Unha cea para dúas persoas no Mareta por cortesía deste establece-
mento. 
- Unha cea para dúas persoas valorada en 40€ no Prohibido por cortesía 
deste establecemento. 
- Unha cea para dúas persoas no Bar Queimada por cortesía deste esta-
blecemento.
- Unha cea para dúas persoas na Pulpería O Forno por cortesía deste 
establecemento.
- Unha cea para dúas persoas en Fumarel por cortesía deste establece-
mento.

ZONA 4
Percorre 5 dos establecementos da ZONA 4 e consegue polo menos 5 
selos e participa no sorteo de: 

- Unha comida ou cea para dúas persoas en Restaurante Porta Norte 
por cortesía deste establecemento e almorzo matinal para dúas persoas 
na Cafetería La Brisa por cortesía deste establecemento.
- Un estuche de 3 botellas de Albariño e un menú degustación con bo-
dega incluída para dúas persoas na Mirandilla Restaurante, ambos por 



cortesía deste establecemento e 2 entradas para a Sala de Festas Ro-
sa-Lar para desfrutar durante o mes xuño, por cortesía deste establece-
mento.
- Unha cea para dúas persoas en La Cuchara de Palo por cortesía deste 
establecemento e 2 entradas para a Sala de Festas Rosa-Lar para desfru-
tar durante o mes xuño, por cortesía deste establecemento.
- Unha paella de marisco para dúas persoas en Dolce Cattedrale por cor-
tesía deste establecemento e 2 entradas para a Sala de Festas Rosa-Lar 
para desfrutar durante o mes xuño, por cortesía deste establecemento.
- Unha cea para dúas persoas en El Rincón del Gordo por cortesía deste 
establecemento e almorzo matinal para dúas persoas en Delicatés por 
cortesía deste establecemento.

Percorre 4 establecementos de CADA RUTA e consegue polo menos 16 
selos e participa no sorteo de:
- Unha cea para dúas persoas no Hotel Restaurante “La Villa” por cor-
tesía deste establecemento e un lote de botellas de viño por cortesía do 
establecemento Cienfuegos Bar.
- Unha cea para dúas persoas en Texturas Galegas Javier Montero por 
cortesía deste establecemento (previa reserva) e un lote de botellas de 
viño por cortesía do establecemento Bar Galicia.
- Un bono con 2 “Menús Parador” para dúas persoas por cortesía deste 
establecemento e 2 entradas para a Sala de Festas Rosa-Lar para desfru-
tar durante o mes xuño, por cortesía deste establecemento.
- Un cea para dúas persoas en La Quinta por cortesía deste establece-
mento e 2 entradas para a Sala de Festas Rosa-Lar para desfrutar duran-
te o mes xuño, por cortesía deste establecemento.



- Se estás en Ribadeo de visita e pasas a noite nalgún dos aloxamentos 
asociados ao programa Soños Gastronómicos, pide o teu pasaporte Ex-
press e consegue polo menos 5 selos dos establecementos das rutas de 
tapas. Así, entrarás no sorteo dunha cesta de produtos ecolóxicos por 
cortesía de Amodiño, un Magnum de viño por cortesía do establece-
mento O Alén e un lote de botellas de viño por cortesía do establece-
mento Maloserá.

Despois deberás entregar o teu pasaporte no establecemento hosta-
leiro co seu selo.





002 O Alén
003 Amodiño
004 La Botellería 
005 Breoghán
006 La Brisa	
007 H. Rte. O Cabazo 
009 Cienfuegos Bar
010 La Cuchara de Palo
011 A Curuxa
013 Delicatés
015 Dolce Cattedrale
016 A Dorada do
       Cantábrico 
017 Mesón Pulpería
       O Forno
018 Fumarel
019 Bar Galicia
020 O Indiano

021 Lar de Manolo
022 Cafetería La Lira 
023 Maloserá
024 Mareta	
025 Rte. Marinero 
026 Pulpería A Menchina
027 A Mirandilla Rte. 
028 Café-Bar Nevada 
033 Prohibido
034 Bar Queimada 
035 La Quinta 
036 A Ribeira 
038 Cafetería Rosa Lar
041 A Tapería 
042 Texturas Galegas
       Javier Montero
043 El Tranvía
044 Hotel Rte. “ La Villa”

Venres 11 de maio do 2018
a partir 20.00h
nos locais adheridos:



*Promoción válida a través de reserva directa no establecemento e dispoñible só para aquelas 
realizadas baixo este programa.  Non será acumulable a outras promocións.

Amalgamas de sabores e aloxamentos
con encanto mestúranse en Ribadeo
para ofrecerche momentos 
inesquecibles.



Se hai un produto que caracteriza a nosa gastronomía local e que traspa-
sou fronteiras son, sen dúbida algunha, as tapas. Esas pequenas porcións 
de comida que acompañan ás bebidas en bares, tabernas e restaurantes 
forman parte da nosa cultura e alcanzan, aquí en Ribadeo, a categoría de 
arte gastronómica. 

Afírmase que a arte culinaria é unha arte de sedución, que conquista pa-
dais e, en definitiva, conquista corazóns. Coa gastronomía activamos outros 
sentidos que conectan de forma espontánea coas emocións e co pracer: 
O tacto, o gusto, os aromas, a vista, as cores... Comer é un dos grandes 
praceres da vida e, se o facemos en compañía, a satisfacción aumenta de 
forma exponencial.

Aquí en Ribadeo, amalgamas de sabores e aloxamentos con encanto mes-
túranse para ofrecerche momentos inesquecibles. Persegue os teus SOÑOS 
GASTRONÓMICOS, e reserva xa a túa estancia en Ribadeo.

Reserva xa a túa estancia en Ribadeo do 11 ao 20 de maio.

SOÑOS GASTRONÓMICOS inclúe: 
-Descontos nas pernoctacións.
-Pack de información turística.
-Sorteo dunha noite de estancia en Ribadeo participando na ruta de Tapeo  
Express.

Podes consultar as ofertas particulares e facer a túas reservas en:
-Apartamentos Rurais Casa Benito: http://www.casabenito.info/
-Hotel AG Porcillán: https://www.hotelagporcillan.com/ 
-Hotel O Cabazo: http://www.hotelocabazo.com/
-Hotel Eo: http://www.hoteleo.es/
-Hotel Fogar do Mariñeiro: http://www.rivastome.es/
-Hotel Mi Norte: http://www.hotelminorte.com/
-Hotel Loriente: http://www.hotelcasaloriente.com/
-Hotel Santa Cruz: www.santacruzribadeo.com
-Parador de Ribadeo: http://www.parador.es/es/paradores/parador-de-ri-
badeo



Venres 11 maio
• No Auditorio Municipal, 11:30 h. UBÚ TEATRO: 
Leonardo e os fontaneiros.
• Polos locais de Ribadeo, a partir das 20:00 h. III 
Edición dos Cantos de Taberna.

Sábado 12 maio
• Dende o punto de información turístico de As 
Catedrais, ás 10:00 h. Roteiros guiados polo Mo-
numento Natural As Catedrais. Reserva previa 982 
128 689 ou turismo@ribadeo.org.
• Teatro, 20:30 h. LONG PLAY. Contra-recital salvaxe 
de Lois Pérez. Organiza A.C. Francisco Lanza.

Domingo 13 maio
• Auditorio Municipal, 17:30 h. Programa Apego: 
Trécola.

Mércores 16 maio
• Polos locais de Ribadeo,a partir das 20:30 h. I GastroXincama Riba-
deo de Tapeo. Bases na páxina web tapeo.ribadeo.gal. Máis info e ins-
cricións 982 128 689 ou gastroxincanaribadeo@gmail.com



Venres 18 de maio
• Auditorio Municipal, 20:30 h. Miro 
Casabella. Cantor da Dignidade.

Sábado 19 maio
• Dende o punto de información turís-
tico de As Catedrais, ás 10:00 h. Rotei-
ros guiados polo Monumento Natural 
As Catedrais. Reserva previa 982 128 
689 ou turismo@ribadeo.org. 
• Teatro, 20.30 h. BMMR: Concerto do 
Día das Letras Galegas.

Luns 21 maio
• Hotel Restaurante Voar, a partir das 17:00 h. Selección PREMIOS DO 
XURADO PROFESIONAL.

Sábado 2 xuño
• Teatro, 19:30 h. Entrega de premios Ribadeo de Tapeo coa actuación 
dos grupos participantes da III Edición de Cantos de Taberna.



Baixa calquera das nosas app para móbiles e poderás localizar os 
locais mediante teléfono ou GPS, gozar da listaxe de tapas e valo-
ralas, compartir a túa opinión a través das redes sociais e ademais 
convidar aos teus amigos a unirse á festa compartindo por WhatsA-
pp ou as RRSS as fotos das tapas.

Como podes facelo?
Podes descargalas usando os códigos QR que se atopan nos dife-
rentes soportes publicitarios que se distribúen, tamén visitando o 
dominio: http://tapeo.ribadeo.org/app, ou simplemente entran-
do na tenda de apps do teu móbil e escribindo: Ribadeo de Tapeo, 
Ribadeo gastronómico ou QuedamosdeTapas 

As aplicacións están dispoñibles para Android e para IOS.
Escanea os códigos e participa!!! 



app para Android

+ info do concurso en:
http://tapeo.ribadeo.org/app
http://tapeo.ribadeo.org
https://www.facebook.com/RibadeodeTapeo

#Ribadeodetapeo18
Comparte as túas fotos en tempo real, con @turismoRibadeo ou 
coas persoas que ti elixas, e cóntanos a túa experiencia gastronó-
mica en imaxes!!!! 

app para iPhone,
iPad & iPod touch

Tapa RIBADEO

Tapa VEXETARIANOS

Tapa CELÍACOS




